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Modello/Model
Cono/Cone Grammature/Weight range Dimensioni/Dimensions Peso/Weight Potenza/Power

- gr L/P/H mm Kg kW

AR CO ST 2 Teflon 300 - 1800 900 x 900 x 1400 610 0,75

AR CO ST 3 Teflon 1200 - 1800 900 x 900 x 1400 630 0,75

AR CO ST 2 Alumin. 300 - 1800 900 x 900 x 1400 610 0,75

AR CO ST 3 Alumin. 1200 - 1800 900 x 900 x 1400 630 0,75

Arrotondatrice
acono

Conical dough
rounder

Settore/Sector Artigianale/Commercial
Fase/Tasks Formatura/Moulder

L’arrotondatrice professionale a cono è la macchina ideale per
arrotondare impasti per la pizza, il pane o altre tipologie di impasti
a pasta molla.
Disponibile in vari modelli è pensata per la lavorazione di pezzature di
medie-grosse dimensioni.

• La nostra arrotondatrice a cono presenta le seguenti caratteristiche:

• Struttura completamente in acciaio verniciato a polveri montata su
robuste ruote e comodi piedini di fissaggio a terra;

• Coni-sintoni internamente teflonati, disponibile anche la versione senza
trattamento;

• Impianto elettrico a normativa CE posto all’interno della struttura, questo
permette alla macchina di essere davvero compatta e di dimensioni
contenute;

• Di dotazione standard lo sfarinatore con apertura-chiusura mediante
pomello-manualmente.

• L’arrotolamento avviene tra un cono e delle spirali concave teflonate
(sintoni) che consentono di ottenere pezzi di forma sferica di varie
grammature.

* Su richiesta (optional) sono presenti:

• Dispositivo “soffiatore d’aria”;

• Tappeto d’uscita motorizzato;

• Struttura completamente in acciaio inox.

The professional cone rounder is the ideal machine for rounding
doughs for pizza, bread or other types of spring dough.
Available in various models, it is designed for processing medium-large cuts.

• Our conical dough rounder has the following features:

• Structure completely of powder coated steel equipped with solid wheels
and comfortable feet;

• Cones-synthons internally teflon coated, also available without treatment;

• Electrical system in compliance with CE regulations placed inside the
structure, to allow the machine to be compact and small;

• Equipped with the flour duster with opening-closing by knob-manually;

• The rounding phase takes place between a cone and concave teflon
coated spirals (syntones) that allow to obtain spherical-shaped pieces of
various weights.

*On request (optional) there are:

• “Air blower” device;

• Motorized output belt;

• Structure completely in stainless steel.


